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SPEISEPLAN - #8

09. November — 15. November 2026

Mainterrasse Service GmbH
06181 /6672148
Anderungen vorbehalten

MAINTERRASSE
Meniis: Menu 1 B Meni 2 B Menl 3

SUPPE Huhnersuppe?-7-#

HAUPTGERICHT Lasagne Bolognese?-'8-4-2
dazu gem. Salat, Buttermilchdessert*-2°

Dienstag SUPPE BIumenkohk.:r.emesuppef-“‘-”-”-“-24
10.11 HAUPTGERICHT Mini Haxe? mit Sauerkraut? und
S Kartoffelplreg?-18-20-21.23.24.30 frigches Obst

Mittwoch SUPPE Graupensuppe®-'7-15

11.11. HAUPTGERICHT Steak ,Tomate,Mozzarella“?-2-2°
mit Safran Gemdusereis®, Birnenkompott?-2

SUPPE Fleischsuppe'’-20-3-34
BELUEIEIERY | AUPTGERICHT Konigsberger Klopse® mit

12.11. Salzkartoffeln, Kapernsofke?-3-2° und Rote Beete
Salat, Joghurt'-2°

SUPPE Klare Gemusesuppe?-'7-24

HAUPTGERICHT Backfisch?7-18-20.21.24.13 njt
ZitronensoRRe3-20-24-3¢ Dj|lkartoffeln und Romanesco-
Sinfonie?, Erdbeerpudding’-18-20-21

SUPPE Kartoffeleintopf mit Kasseler*3-14-24

Samstag
14.11. HAUPTGERICHT dazu Brot oder Brotchen™-%,
Apfelquark?-2°

SUPPE Fladlesuppe?-2+-17-18

S HAUPTGERICHT Krustenbraten® mit Griinkohl?°,
A Kartoffelselleriepiiree?®-2°-21-23.24.30 V/anillepudding
mit SchokosoRe!7-19-20

Bitte gewtiinschtes Menli ankreuzen - Hochgestellte Zahlen = Zusatzstoffe / Allergene (siehe Fussnote)
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SUPPE HUhnersuppe?-'7-24

HAUPTGERICHT Frikadellen?3-17-18.23.30 mjt
ZwiebelsolRe, Petersilienkartoffeln und
Kohlrabigemiise?, Buttermilchdessert'-2°

[
-
SUPPE Blumenkohlcremesuppe?-'4-17.20.21.24
HAUPTGERICHT Hahnchenfilet im
Knuspermantel®-'8-2°-24 mijt Salzkartoffeln und
Karottengemuse?, Frisches Obst
-
.

SUPPE Graupensuppe3-'7-7

HAUPTGERICHT mit Kirschen gefillter
Germkndde|2.13.17.18.21 und Vani”esoge10.17.18.20.20’
Birnenkompott?-#

SUPPE Fleischsuppe'’-2°0-3.24 D
HAUPTGERICHT Gemdusetaler?-'7-1® mit

Krautersol3e, Salzkartoffeln?°-*° und Rote Beete

Salat, Joghurt'-2°

SUPPE Klare Gemisesuppe3-17-24 D
HAUPTGERICHT 2 gek. Eier'® mit Griner SoRe*-=,

Petersilienkartoffeln®°, Erdbeerpudding®”-'8-2°-2*
SUPPE Huhnersuppe?-'7-24 |
HAUPTGERICHT gebratene

Maultaschen?-3-2°-'® mit Tomaten-
sol3e?-2°-3° ynd Salat, Apfelquark®-2°

SUPPE Huhnersuppe?-'7-24
HAUPTGERICHT Grie3brei'”-2° mit
Fruchtcocktail?-8, Apfelquark®-2°

SUPPE Fladlesuppe?-24-17-18

HAUPTGERICHT Hahnchenbrustfilet?? in
Pilzrahmsol3e?-3-2°-24 mit Krauterkartoffeln und
Kaisergemlse®, Vanillepudding mit Schokosofe'"-¢-2°

Farbstoffe: 1 Antioxidationsmittel - 2 Geschmacksverstarker - 3 Phosphate - 4 StRungsmittel - 5 Koffeinhaltig - 6 Konservierungsstoffe - 7 Sdurungsmittel - 8 Chininhaltig - 9 Geschwefelt - 10 Geschwarzt - 11 StRstoff - 12 Jodsalz - Mentservice

13 Starke - 14 Alkohol - 15 unter Schutzatmosphare - 16 Glutenhaltig - 17 Eiererzeugnis - 18 Enthalt Spuren von Nissen - 19 Milcherzeugnis - 20 Laktosehaltig - 21 Nitritpdkelsalz - 22 Senfhaltig - 23 Sellerie - 24 Sesam - 25 Lupine -
26 Weichtiere - 27 Schalenfriichte - 28 Fisch u. Fischerzeugnis - 29 Weizen - 30 Dinkel | Die Kennzahlen beziehen sich auf die Zusatzstoffe und Allergene
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