ﬁWCHNEN ,j

SPEISEPLAN - #4

12. Oktober — 18. Oktober 2026

Mainterrasse Service GmbH
06181 /6672148
Anderungen vorbehalten

MAINTERRASSE
Meniis: Menu 1 B Meni 2 B Menl 3

SUPPE Klare GemUsesuppe®-'7-24

HAUPTGERICHT Bratwurstschnecke mit
Zwiebelsole®-*4, Kartoffelpliree's-20-21.23.24.30 nd
M&hrengemise?®®, Mokkapudding'-19-20-21

. SUPPE Selleriecremesuppe’-14-20-21.24
Dienstag HAUPTGERICHT Spaghetti'’-'® mit

13.10. BolognesesoRe?-2-'* und gemischter Salat,
Frisches Obst

SUPPE Hihnersuppe mit Ei®-'8-24

VI B HAUPTGERICHT Schweinesteaks mit
14.10 Zigeunersolde und Schmorkartoffeln® und
Speckbohnen®, Buttermilchdessert!-%°

SUPPE Tomatensuppe®-2°-%
IR ER] HAUPTGERICHT Krautwickel® mit

15.10. Salzkartoffeln und Specksolie3-14-22)
Birnenkompott?-2

SUPPE Gemusesuppe mit Reis®-24-"7

Freitag HAUPTGERICHT Kabeljaufilet Natur mit
16.10. KrautersoRe?-2°-24-° Erbsengemiise®-2? und
Salzkartoffeln, Pistatienpudding®”-19-20-21

SUPPE Linseneintopf'?-2* mit Wiener'®-#?
HAUPTGERICHT dazu Brot oder
Brotchen -3, Vanillebirnenjoghurt’-2°

SUPPE Klare Fleischbriihe3-17-24
Sonntag HAUPTGERICHT Sauerbraten in

18.10. RotweinsoRRe3-'4-15, dazu KartoffelkloRe und
Rosenkohl?, Obstgarten®-2-2°

Bitte gewtiinschtes Menli ankreuzen - Hochgestellte Zahlen = Zusatzstoffe / Allergene (siehe Fussnote)

SUPPE Klare Gemisesuppe3-17-24
HAUPTGERICHT Blumenkohltaler”-17-18.20
Butterreis und Tomatensolie,
Mokkapudding17.19.20.21

||

SUPPE Selleriecremesuppe’-14-20-21.24
HAUPTGERICHT Putenrollbraten? mit
Kartoffelgemise und Rahmsof3e?-2°-24| Frisches
Obst

||

pflaumenkuchen

SUPPE Huhnersuppe mit Ej®-"8-24
HAUPTGERICHT Kaiserschmarrn'-18-20 mit
VanillesoRe0-17-18.20.21 ' Byttermilchdessert’-2°

||

SUPPE Tomatensuppe?-2°-°

HAUPTGERICHT Hahnchenfilet Milano3-4-2° mit
Kartoffeln, Rosmarinsofte3-'* und Romanesko?,
Birnenkompott?-2

||

Apfelkuchen

SUPPE Gemiusesuppe mit Reis®-17-24
HAUPTGERICHT Kartoffeltaschen®-'7-2° mit
KrautersoRe?®-%°-14-2¢ ynd Kopfsalat,
Pistatienpudding”-19-20.21

||

SUPPE Gemusesuppe3-17-24

HAUPTGERICHT GrieRbrei'”-2° mit
Fruchtcocktail®-2, Vanillebirnenjoghurt*-2°

||

SUPPE Gemiisesuppe3-'7-24 D
HAUPTGERICHT Siilze mit
Bratkartoffeln*® und Remouladen-
sol3e3-7-2°, Vanillebirnenjoghurt’-2°

SUPPE Klare Fleischbriihe3-17-24
HAUPTGERICHT Putenoberkeule mit
Salzkartoffeln und Broccoli*®, Obstgarten®-2-2°

||

Farbstoffe: 1 Antioxidationsmittel - 2 Geschmacksverstarker - 3 Phosphate - 4 StRungsmittel - 5 Koffeinhaltig - 6 Konservierungsstoffe - 7 Sdurungsmittel - 8 Chininhaltig - 9 Geschwefelt - 10 Geschwarzt - 11 StRstoff - 12 Jodsalz - Menuservice
13 Starke - 14 Alkohol - 15 unter Schutzatmosphare - 16 Glutenhaltig - 17 Eiererzeugnis - 18 Enthalt Spuren von Nissen - 19 Milcherzeugnis - 20 Laktosehaltig - 21 Nitritpdkelsalz - 22 Senfhaltig - 23 Sellerie - 24 Sesam - 25 Lupine - 061 81 / 66721 48

26 Weichtiere - 27 Schalenfriichte - 28 Fisch u. Fischerzeugnis - 29 Weizen - 30 Dinkel | Die Kennzahlen beziehen sich auf die Zusatzstoffe und Allergene




